
Allegato 3  - invito a presentare la migliore offerta per fornitura ed istallazione di controsoffitto aspirante e copertura 

completa in acciaio inox del soffitto del Laboratorio di cucina/pasticceria 
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Condizioni generali per fornitura ed istallazione di controsoffitto aspirante e copertura completa in 

acciaio inox del soffitto del Laboratorio di cucina/pasticceria 

 

 Le attrezzature richieste dovranno essere consegnate ed istallate direttamente dalla Ditta fornitrice presso 

il Laboratorio del C.F.P., nel rispetto delle posizioni meglio evidenziate nell’allegato n. 2 “planimetria – 

intervento da realizzare/disposizione attrezzature”. 

 La Ditta fornitrice dovrà rispettare le caratteristiche tecniche e le dimensioni  delle attrezzature richieste 

e meglio precisate nell’allegato n. 1 “OFFERTA per la fornitura ed istallazione di controsoffitto 

aspirante e copertura completa in acciaio inox del soffitto del Laboratorio di cucina/pasticceria”; 

eventuali proposte non coerenti con quanto richiesto dovranno essere adeguatamente motivate da parte 

della Ditta fornitrice e assicurare i livelli minimi di qualità e le prestazioni minime richiesta alle 

attrezzature evidenziati nell’allegato n. 1 suddetto. 

 La fornitura deve considerarsi comprensiva dei costi dei materiali e dei lavori relativi all’installazione 

dell’impianto completo fino alla canna fumaria, quadri elettrici e assistenza opere murarie di qualsiasi 

genere compresa.  

 La Ditta che partecipa all’offerta è autorizzata/vincolata ad effettuare, in accordo con il Direttore del 

C.F.P., specifico sopralluogo in loco per presa d’atto della situazione esistente relativamente ai locali e 

alle caratteristiche tecniche degli impianti esistenti; al riguardo l’Agenzia metterà a disposizione della 

Ditta, su esplicita richiesta della stessa, tutta la documentazione disponibile. 

 La consegna delle attrezzature e la loro istallazione dovrà essere effettuata dalla Ditta che si aggiudica la 

Commessa entro il 30 settembre 2008 al fine di consentire il regolare svolgimento delle attività 

pratiche/formative presso il Laboratorio di cucina/pasticceria 

 La sottoscrizione da parte del legale rappresentante della Dichiarazione di cui all’allegato n. 4 “Schema 

d’offerta – Dichiarazione” 

 

Il contratto di fornitura oltre al rispetto delle norme generali per la fornitura di beni e servizi dovrà 

prevedere: 

a. In caso di ritardo nella consegna funzionante del laboratorio per dolo della Ditta che si aggiudica la 

Commessa, una penale giornaliera pari a € 100,00 quale somma minima necessaria a coprire il danno 

provocato dal mancato utilizzo del Laboratorio di cucina/pasticceria a partire dal 1 ottobre 2008, fermo 

restando il diritto dell’Agenzia di risolvere il contratto per inadempimento della Ditta che si aggiudica la 

Commessa 

b. Il collaudo e l’avviamento del Laboratorio entro il 30 settembre 2008  

c. Un minimo di n. 10 ore di formazione/assistenza all’utilizzo delle nuove attrezzature per gli operatori del 

C.F.P. 

d. La garanzia, comprensiva di ricambi e manodopera, su tutte le forniture e gli impianti realizzati per un 

minimo di 12 mesi  

e. La garanzia di intervento di assistenza alle attrezzature fornite per un minimo di tre anni, nell’arco delle 

24 ore dalla chiamata di assistenza 

f. Le modalità di pagamento che di seguito l’Agenzia propone: 

1. acconto del 10% dell’importo complessivo dell’offerta alla sottoscrizione del contratto di 

acquisto/fornitura 

2. acconto fino al 30% dell’importo complessivo dell’offerta definite alla consegna in loco delle 

attrezzature 

3. acconto fino al 50% dell’importo complessivo dell’offerta alla consegna funzionale del Laboratorio  

4. acconto fino al 70% dell’importo complessivo dell’offerta entro 60 gg. dalla consegna funzionale del 

Laboratorio 

5. acconto fino al 90% dell’importo complessivo dell’offerta entro 90 gg. dalla consegna funzionale del 

Laboratorio 

6. saldo pari al 10%  dell’importo complessivo dell’offerta entro 180 gg. dalla consegna funzionale del 

Laboratorio 


