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◊ Cornetti di salmone con cetriolo e crema al rafano 
 

◊ Capesante in crosta di mais con lenticchie di castelluccio e cavolo rosso  
 

◊ Gnocchetti di patate con erba cipollina calamari e brodo di gamberi  
 

◊ Petto di cappone al tartufo nero con fonduta di zucca gialla, carciofi e 
topinanbour 

 

◊ Mousse di cioccolato bianco al frutto della passione e panettone 
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