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Corso
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Pagina 1/4 - Curricuium vitae di
Chirico Linda

Linda Chirico

[taliana
14 dicembre 1990
F

Pasticciera

Febbraio 2017

Corso zucchero artistico

Emmanuele Forcone

CAST Alimenti, via Serenissima 5, Brescia, ltalia

Novembre 2016

Carso Viennoiserie
Massimo Pica
Pica pastry school, via Federico Ozanam 7, Milano, Italia

Novembre 2015

Corso di aggiornamento professionale Panificatori
Piergiorgio Giorilli

Associazione Panificatori delia provincia di Varese



Date
Corso
Docente

Nome e tipo d'organizzazione eragatrice
delf'istruzione e formazione

Date
Corso
Docente

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice
deilistruzione e formazione

Date
Corso
Docente

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice
deltistruzione e formazione

Date
Corso
Docente

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice
dellistruzione e formazione

Date
Titolo della qualifica rilasciata

Principali tematiche/compstenze
professionali acquisite

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice
dellistruzione e formazione

Date
Titolo della qualifica rilasciata

Principali tematiche/competenze
professionali acquisite

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice
dellistruzione e formazione

Esperienza professionale

Date
Lavoro o posizione ricoperti
Principali attiviti e responsabilita

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di attivita o settore
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Giugno 2016

Corso gelateria

Filippo Novelli {campione del mondo 2012)

Athenaeum Comprital, Viale delle industrie 16, Milano, ltalia

Novembre 2015

Corso di aggiomamento professionale Panificatori: le nuove farine per la panificazione
Mulino Quaglia

Associazione Panificatori della provincia di Varese

21-22 novembre 2011

Corso decorazione natalizia

Diego Crosara

ICAM, via Pescatori 53, Lecco, italia

Marzo 2012

Corso HACCP, Rilasciato attestato HACCP

Dott. Gelati

Alma, scuola internazionale di cucina italiana, Colorno, Parma, Italia

S

_l/‘ ~,\‘
{2010-2011 N
D c pastioceria. e

Paﬂfmgﬁa-&ezbéSi,?fesponsabile corso chef Matteo Berti
Lggasticeria migngnagocente Stefano Laghi

L& pasticeeria'salutistiCa, intolleranze e allergie, docente Luca Montersino
Lo zucchero, tecniche e lavorazione, docente Stefano Laghi
Il cioccolato, docenti Riccardo e Pierpaolo Magni

Il gelato, Mauro Petrini

| lievitati, docente Rolando Morandin

| dolci della tradizione, docente Giuseppe Gagliardi

La pasticceria salata, docente Ernest Knam

Regolamento HACCP, docente dott. Gelati

La storia della pasticceria, docente dott. Sinigallia
Nutrizione, docente Chiara Manzi

Analisi sensoriale, Novella Bagna

La pasticceria da ristorazione, docente Loretta Fanella:

_Aima, scuola internazionale di cucina italiana, Colomo, Parma, italia

2005-2010
Diploma liceo scientifico

Liceo Scientifico 1SIS Valceresio, Bisuschio, Varese, ltalia

Settembre 2016~ giugno 2017
Insegnante pasticceria e panetteria

classi, dalle seconde alle quarte

Agenzia Formativa della Provincia di Varese, via monte Generoso 1, Varese
Formazione professionale

Materie scientifiche (biclogia, geografia astronomica, chimica), latino, letteratura inglese e italiana, filosofia

Responsabile dellinsegnamento della pasticceria e della panetteria sia a livello pratico che teorico di quattro



Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabilita
Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di attivita o settore

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabilith
Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di attivita o settore

Date

Lavoro ¢ posizione ricoperti
Principali attivit3 e responsabilita
Federazione

Date
Lavara o posizione ticoperti
Principali attivita e responsabifita

Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di attivita o settore

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principall attivita e responsabiiita
Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di aftivita o settore

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabilita
Nome ¢ indirizzo del datore di lavoro
Tipa di attivita o settore

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabilita
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Tipo di attivita o settore

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabilita
Nome e indirizzo de! datore di lavoro
Tipo di attivita o setfore

Pagina 3/4 - Curriculum vitae di
Chirico Linda

Giugno 2016 — settembre 2016

Chef de partie, Pasticciera

Dessert, gelati e sorbetti, colazioni e panetteria

Tenuta de PAnnunziata, via Dante Alighieri 13, Uggiate Trevano, CO
Ristorazione

Aprile 2016

Pasticcera, in collaborazione con lo chef Ballo Andrea

Creazione di un dessert servito al palazzo in oncre del suo architetto italiano
Palazzo Rundale, Pilsrundale, LV-3921, Lettonia

Formazione professionale

Febbraio 2016
Inserimento nel gruppo Lady Chef della provincia di Varese

Promuovere e sostenere il tavoro delle donne all'interno dell'ambiente ristorativo
Federazione lfaliana Cuochi

Settembre 2015- giugno 2016
Insegnante pasticceria e panetteria

Responsabile dellinsegnamento della pasticceria e della panetteria sia a livello pratico che teorico di cinque

classi, dalle prime alle quarte
Agenzia Formativa della Provincia di Varese, via monte Generoso 1, Varese
Formazione professionale

Maggio 2015 - agosto 2015
Demi chef de partie, Pasticciera
Dessert, gelati e sorbetti, colazioni e panetteria

Hotel villa Belrose, boulevard del Cretes, 83580, Gassin, Francia (1 étoile Michelin)
Ristorazione

Settembre 2014 - aprile 2015
Maitre Chocolatier
Lavorazione decorazione del cioccolato, dimostrazioni, corsi sul cioccolato, test suilotti

“Lindt & Spriingti S.p.A.

Lindt & Spriingli S.p.A. Largo Edoardo Bulgheroni 1, induno Olona, VA

Aprile 2012 — aprile 2015

Pasticciera

Dessert, biscotteria, torte nuziali, gelati e sorbetti

Hotel Ristorante Madonnina di Cantello, via Lanfranco da Ligurno 1, VA
Ristorazione

Dicembre 2011- gennaio 2012
Pasticciera, cioccolatiera
Lavorazione del cioccolato e decorazioni natalizie

Chef Denis Buosi, Pasticceria cioccolateria Buosi, Vedano Olona, via Adua 63, VA
Pasticceria cioccolateria



Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali atfivita e responsabilita
Nome e indirizzo del datore di lavoro
Tipo di attivita o settore

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabilita
Chef Executive

Tipo di attivita o settore

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabilita
Tipo di attivitd o settore

Capacita e competenze personali

Madretingua(e)
Altra(e) lingua(e)

Autovalutazione
Livello europeo

Lingua

Capacita e competenze sociali
Capacita organizzative

Capacita e competenze tecniche
Capacita e competenze informatiche
Capacita e competenze artistiche

Settembre 2011- dicembre 2011

Stager cioccolatiera

Pralineria e torte, lavorazione del cioccolato, corsi sul cioccolato, test sui lotti.

Chef Pierpaolo Magni, Presso la pasticceria di ICAM, via Pescatori 53, Lecco, italia
Cioccolateria

Aprile 2011- settembre 2011

Commis pasticciera

Panetteria, dessert al piatto, colazioni

Filippo Gozzoli

Hote! ristorante Villa del Quar, Pedemonte, Verona, Italia (2 stelle Michelin)

2009-2011

Collaboratrice familiare

Aiutante nel ristorante di Famiglia

Ristorante Colle Sant'elia, colle sant'Elia, Viggil, Varese, ltalia

italiano

Inglese (livelio-discreto)
Francese (lavorativo base)

Comprensione Parlato Scritto
Ascolto Lettura Interazione orale Produzione orale
ltaliano Ottimo Ottimo Ottimo Ottimo Ottimo
Inglese |  Discreto Discreto Discreto Discreto Discreto
Ottime
Ottime
Buone
Corso ECDL
Molto buone

Patente | Patente B automobilistica; automunita

Questo & il mio curriculum con le mie esperienze professxonah L
L’ho scritto con V'assoluta consapevolezza che il mio percorso formativo sia solamente agli inizi, e che ho e avrd
sempre ancora molto da imparare.
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legistativo 30 giugno 2003, n. 196 "Codice in materia di
protezione dei dati personali.
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neila forma vigente e cc)r'w-“‘
delle responsab:luta
dalla Legge per f&ise aauom,,lux.n g mendw
dichtarazioni, solto la mia personale respon-
sabilita dichiaro che le nformazioni e i
dati imsernti sona veriher
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Linda Chirico



