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|'istituto ha ottenuto la “Carta della Mobilita europea”

| C.F.P.diComo
Allieviascuola
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ERASMUS PLUS: TIROCINIIN
EUROPAPERLECLASSITERZE
EQUARTE
Sonoprontiapartiregli
oltrecinquantaragazziselezio-
nati per i tirocini Erasmus+
2017/2018. Un mese in Francia,
Spagna, GermaniaoRegnoUnito,
durante il quale gli studenti sa-
rannoospitiinaziendeeuropee
perun'esperienzadicrescitapro-
fessionale e personale.
IC.F.P.diComo, primoistituto
inRegione Lombardia, haottenu-
o la“Cartadella Mobilitaeuro-
pea”, un importante riconosci-
mentocheconsentedirealizzare
tirocini in Europa fino al 2021,
“Cambiarevita, aprirelamente”
&loslogandel programma Era-
smus che accompagna e ispira
tutteleattivitainternazionalidel
Centro.
“Vogliamooffrireainostristu-
dentitutteleopportunitapit utili

1i gruppo di allievi in partenza per i tirocini Erasmus+ FOT0: CARLO POZZONi

perlalorocrescitapersonale, cul-
turaleeprofessionale-dichiara
il Direttoredel C.F.P.di ComosSil-
vioPeverelli- perquestomotivo
abbiamo voluto dare ai nostri
corsiunavalenzainternazionale.
llconfronto conlerealtascolasti-
che e con le aziende europee &
importantissimo per aprire gli
orizzontiprofessionalieperave-
relemigliori possibilitaoccupa-
zionali".

DOPO IL DIPLOMA: FORMA-
ZIONEELAVOROINAZIENDE
EUROPEE
11 C.F.P. offre in ambito europeo
ancheconcretepossibilitaoccu-
pazionali dopo il Diploma. Sei
giovanidelsettoreristorativoso-
no stati assunti in altrettante
aziende delle regioni francesi
della Vandea e della Loira con
contratti di apprendistato.
Unagrandissimaopportunita
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chepermettelorodilavorareper
unanno, conoscere tradizionie
culturaprofessionaled’Oltraipe
eseguireparallelamenteunper-
corsodispecializzazioneindue
istituti formativifrancesipartner
del C.F.P.: “All'inizio ho avuto
qualchedifficoltaconlalingua-
racconta Sofia, 17 anni, operatri-
cedisala-barchelavoraaTours
dafineagosto-maorasonodav-
vero entusiasta di questaespe-
rienza;dovelavorohotrovatoun
equipefantasticaeascuolasono
seguitain modo molto attento™

Insieme ad Alex, suo compa-
gno diavventura, Sofiarimarra
aToursfinoafineagosto 2018e
tornera conoscendo perfetta-
mentelalinguafranceseeconun
diploma di specializzazione in
Sommellerie.Quattrodiplomati
dicucinae pasticceriahannoavu-
tolastessaopportunitanellare-
gioneintornoaNantes:sonostati

assunti come apprendisti e fre-
quentanocorsidispecializzazio-
ne.“L'aspettopiUbellodiquesta
esperienza - raccontano Elisa
Aurina e Elisa Briccola, due pa-
sticceredi 18 anni - e insieme il
piudifficile, & chesiamocomple-
mentarmente autonome, ogni
aspetto della vita lavorativa e
personale dipende esclusiva-
mente da noi”.

Questeopportunitasonostate
rese possibili grazie al progetto
European Apprenticeship Am-
bassadors,promosso dal Parla-
mento Europeochecoinvolge33
Scuoleeuropeein 12diversipae-
Si.

Valigiaprontaanche perquat-
troragazzicheconilprogramma
Erasmus+ verranno coinvoltiin
untirociniodisei mesiaValencia,
inSpagnamentredueacconcia-
trici partirannoperLondra, sem-
preperun‘esperienzadisei mesi.
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Settimana
dellacucinaltaliana
Il CF.P.aRiga

CUOCHI ESTUDENTI DEL CFP
ALLASETTIMANADELLA CU-
CINA ITALIANA NEL MONDO
INLETTONIA

s Dal 20al 25 novembre
ilC.FP.diComoepresenteaRiga

~ perlaSetiimanadellaCucinalta-

liananelmondo, iniziativacon-
giunta dei Ministeri degli Esteri

~ e delle Politiche Agricole che

coinvolgera la rete estera della

Farnesinaconoltre milletrecento

eventiin 105 Paesi, per promuo-
vereedifendereil valoredel Ma-
de in Italy agroalimentare al-
I'estero.

Perilsecondoannoconsecuti-

voil C.F.P.organizza un Master-
classdiCucinaitalianaelombar-
dapressolaprestigiosaTechnical
School of Tourism and Creative
Industry di Riga, due eventi di
presentazione edegustazionedi
prodotti lariani e, incollaborazio-
ne conl'Associazione Provinciale
CuochidiComo,duecenedigala
con menu italiano e lombardo.

Inparticolarefannopartedel-
laDelegazioneRitaLivio, Presi-
dente della Provincia di Como,
Fortunato Turcato, il Sindaco di
Uggiate Trevano, cittagemellata
conilComuneiettonediRundale,
Francesco Cavadini, Sindaco di
Brienno e noto ristoratore del
LagodiComo,oltreaSilvioPeve-

relli, Direttoredel C.F.P.,eapro-
fessori di cucina e studenti dei
corsi del settore ristorativo-al-
berghiero.

Tutti glieventi sono organiz-
zati in collaborazione.con'Am-—
basciataitalianaaRigaelescuole
partner Technical School of Tou-
rismand Creative industrye Jel-
gavas Amatu Vidusskola.

Irapportidicollaborazionee
di scambio con la Lettonia sono
statiavviatidal Centrodi Forma-
zione Professionaledi Comonel
2011 e hanno portato negli anni
aorganizzareesperienze dimo-
bilita in Lettonia per allievi fre-
quentanti percorsidiformazione
professionalenelsettoreristora-
tivo-alberghiero e allo stesso
tempo ad ospitare studentiletto-
niinaziendedel territoriocoma-
sconei settoridicucing, servizio
di sala, pasticceria e reception,
conun partenariatoche progres-
sivamente ha coinvoito anche
altrerealtaformative e scolasti-
chedelterritoriocomascoelom-
bardo.

Lacollaborazionehacoinvolto
ancheilComunediComochenel
novembre dello scorso anno,
propriodurante la Settimanadel-
la cucina italiana nel mondo, ha
siglato il Pattodi Amiciziaconla
cittadi Jelgava.
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