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Lalllevo al Centro

Con l'apertura delle
iscriziai per il prossimo anno,
il Centidi Formazione Profes-
sionaldellaProvinciadi Como
staorgizzando, inqueste set-
timani laboratori di orienta-
mentoer gli studenti di Terza
medizragazzihanno lapossi-
bilita sperimentare le manua-
lita e cconfrontarsi con alcuni
contesti teorici presentiall’in-
ternaei diversi percorsi, per
permtereunasceltacoerente
conleroattitudini e caratteri-
stichoersonali.

“Eiportantechel'iscrizione
vengzffettuata con consape-
volea -sottolinealadirettrice
AntellaColombo - Intrapren-
dere)percorsoal CFPsignifica
non o scegliere un percorso
forntivo e un titolo di studio,
ma &iarsiad unospecifico set-
tore ofessionale erichiede at-
tituai einteressi particolari.”

Dassioneelamotivazione
per@ambitilavorativielerela-
tivezredi conoscenzarappre-
senho il requisito principale
peréil percorsoformativosia
di sicesso e di soddisfazione
per agazzi e per le loro fami-
glie

Lifertaformativadel CFPdi
Convienedifferenziatainfun-
zioldelle caratteristiche ede-
gli ili di apprendimento dei
gionicheal CFP possono tro-
varservizi personalizzati.

IJtor formativi affiancano
gli lievi nel loro percorso di
creita, sioccupanodi affronta-
reentualidifficoltaediinter-
vere nella relazione con le
azhde durante i tirocini.
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Foto di gruppo

Unsicurosuccessonell’inse-
rimento professionaleelapos-
sibilita, per chivuole, di prose-
guire gli studi.

Il contatto con il mondo del
lavoroé la priorita dei percorsi
del CFP,chedaoltrequarant'an-
ni si occupa di promuovere la
crescita professionaledigiovani
e adulti, nei settori ristorativo-
alberghiero e benessere.

A sei mesi dal titolo di studio
oltreI'80% dei giovani hatrovato
un'occupazione coerente conil

proprio profilo professionale.
Unprogrammadistudiartico-
latoche conduce inguattroanni
gli studentidel CFP al consegui-
mento della Qualifica e del Di-
ploma, che permette, al termine
del percorso, di proseguire gli
studiodiinserirsinelmondodel
lavoro, forti di un bagaglio di
conoscenze e competenze matu-
rateinclasse, neilaboratoridella
scuola e in azienda.
Lezioniteoriche ed esercita-
zioni pratiche di laboratoriosi

svolgonoinmodo integratoar-
ricchendosi,a partire dal secon-
doanno, coniltirocinioinazien-
da, che permette un contattodi-
rettoconlarealtadelmondodel
lavoroesitraduce spessoinop-
portunitadiinserimento lavora-
tivo.

Piuditrecentoleaziendedel
territorioche ospitanogliallievi
del CFPduranteiperiodiditiro-
cinio e contribuiscono alla loro
formazione.

Nel settore acconciatura ed

estetica il quarto anno riveste
unafunzionefondamentale per
il raggiungimento non solo del
Diploma di Tecnico ma soprat-
tuttoperrilasciodel Certificato
di abilitazione all’'esercizio in
forma autonoma della profes-
sione. Gli allievi che vogliono
arrivare alla maturita possono
frequentare presso Istituti Pro-
fessionali convenzionati con il
CFP il quinto anno.
StageinEuropaenelmondo
11 CFP di Como, unico istituto
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Servizi personalizzati e metodologie dldattlche diversificate

Indicazioni
per effettuare
liscrizione
on-line

« Perchineavesseneces-
sita, il CFP mette a disposizione
un servizio di supporto per
I'iscrizione on-line.

.Lefamiglie possonorivolgersi
alla segreteria didattica e pren-
dereappuntamentotelefonando
al 031.571055 dalle 9.00 alle
12.00 ¢, in tal caso, non devono
procedereautonomamentecon
I'iscrizione.

inRegione Lombardia, ha otte-
nutolaCartadella Mobilita euro-
pea,unriconoscimento che con-
sentedirealizzaretirociniin Eu-
ropa fino al 2021 attraverso il
programma Erasmus Plus.
Cinquanta studenti possono
scegliere di realizzare uno dei
lorotirocini curriculariinunpa-
ese europeo mentre al termine
del percorso diformazione per
cinque neodiplomatié possibile
svolgereunostagediseimesiin
contestiinternazionali.
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