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Altro premio

per lo chef

Conquista
anche Forbes

Cernobbio. Davide Caranchini

e stato inserito nella classifica

degli under 30 piu influenti d'Europa
«Per me e una grande sorpresa»

CERNOBBIO

FRANCESCA GUIDO
DalristoranteMateriadi

Cernobbioallarivistaamericana

Forbes.

Lo chef comasco Davide Ca-
ranchini, 27 anni,eniraafarpar-
tedegliunder30pittinfluentinel
panoramaeuropeo. Dallacucina
allapasserella,unelencodigiova-
nichesarannoveriepropripunti
di riferimento per progettare il
futurodell’Europa, questoguanto
riporta“Forbes”presentandoi30
personaggiselezionatiinambito
internazionale.

liriconoscimento
Unasortadi“influencer”, comesi
definiscono oggi le persone che
contano,echestannocambiando
il panorama enropeo, con un oc-
chioattentoallascenainternazio-
nale.

«Ebbene si...sivolaaLondra!
Congrandesorpresahoscoperto

¥ Pochi mesi fa
perlaguida
dell’Espresso

era il miglior cuoco
emergente dell'anno

diesserestatoinseritonellalista
dei 30 under 30 di Forbes!s ha
commentato Caranchinisu Face-
book.
Ancoraunavoltacesiilmondo
parladeltalentuosochefcomasco
chepropriopochigiornifaestato
elettovincitoredel premiodi Gio-
vanedell’annodellaGuidaRisto-
rantid’Ttalia2018 dell’ Espresso.
Unorgogliclocalesaperechelo
chefé stato selezionato tra olire
300 profili di giovani che stanno
lasciando un segno importante
nel panorama mondiale. Davide
Caranchini, titolaredel ristorante
MateriadiCernobbio,estatomse-
ritonellacategoria“ArteeCultu-
ra” conunabiografiache npercor-
re in breve il suo curriculum, ri-
portando le sue esperienze al-
I'esterocomeal MazediGordon
Ramsay,poiaLeGavrochedi Mi-
chelRoux JJrealNomadi Cope-
naghen, con René Redzepi.
«Vorremmo fare una cucina
raffinata, maconunachiave diraf-
finatezza che guarda al pop» ha
raccontatoil talentuoso chef co-
mascoinunarecenteintervistaal
New York Times,doveestatocita-
totraimiglioriimprenditori del
LagodiComonelpanoramadel-
T'accoglienza conisuoi menuin-
novativi.La sua e unacucina che
vedeunfortelegameconle tradi-

Sophie Hardeman, 27
Creacive Diraconr, Haodeaman

B}

zionieiprodottidel territoriola-
riano,maallostesso temposibasa
sulruolopredominantedellzspe-
rimentazioneedellaricerca sen-
zatralasciarelacontaminazione
culturaledellesueesperienzein-
ternazionali.

«Cucinaraffinata»

Classe1990,lochefdelristorante
hamossoiprimipassinelmondo
dellacucinafrequentandol'istn-
toalberghieroaComo,eumnawvolta
ottenutoildiploma,épartitoper
unaseriediimportantiesperienze
internazionali, E’proprioaCope-
naghen cheCaranchinihainiziato
a scoprire e a appassionarsi al
mondovegetale in ognisuasfac-
cettatura, ricercandosempredel-
le potenzialita nellanaturae nei
prodotti che offre.

Davide Caranchini con Ambra, Marco e Luca Sberna al

il

Materia di Cernobbio

Chié
Lapassione
coltivata

fin da piccolo

Davide Caranchini, classe 1990, &
lo chef del ristorante Materia,
che ha aperto assieme ad Ambra
Sherna, coetanea, che é lare-
sponsabile di sala, Marco Sberna,
trentenne, anch'egli impegnato
traitavoli del ristorante di
Cernobbio, e il sommelier Luca
Sherna, 28 anni. Una squadra
consolidata.

Caranchini si @ appassionato alla
cucina fin da bambino e ha poi

frequentato l'istuto alberghiero
a Como, al Casnati. Dopo il diplo-
ma non si & fermato e ha cercato
esperienze in giro per il mondo.
Tutto guesto fino al settembre
del 2016, quando ha coronato il
suo sogno aprendo il suo risto-
rante a Cernobbio.

Un ristorante particolare, dove
punta al massimo alla qualita del
prodotto con tecniche di prepa-
razione all'avanguardia. A que-
sto, si aggiunge Una serra privata
dalla quale raccoglie tutte le erbe
aromatiche che utilizza nella sua
cucina, a base vegetale. Pochi
mesi fa & stato scelto dalla Guida
ristoranti d’ltalia dell’Estpresso
come Giovane dell’'anno.

Cintura 23

Le Poste

al sindaco

«[l recapito
ora e regolare»

Fino Mornasco

La risposta dell'ente
alla lettera di Napoli
«Rallentamenti solo
nel periodo festivos>

Postescrive al sindaco
di Fino Mornasco.

Dopoidisagieidisservizinel
recapito postale che hanno in-
teressato nellultimo mese tut-
to il territorio comunale
I’azienda postale harisposto al-
le interrogazioni del primo cit-
tadino Giuseppe Napoli.

«A seguito della sua segnala-
zione - scrive Poste Italianeil19
gennaio facendo seguito a una
lettera di Napoli inviata il gior-
no 10 dello stesso mese - sono
state attivate unaserie di verifi-
che sul centro di distribuzione
competente, volte a monitora-
relefficienzadel servizio. Dagli
accertamenti & emerso che nel
periodo delle festivita sono in-
tercorsidei rallentamenti, cau-
sati dalPaumento del volume
del traffico».

Colpa quindi degli acquisti
natalizi, dello shopping online,
non di problemi strutturali co-
me invece lamentano damesie
mesi gli abitanti finesi come
pure quelli dei paesi limitrofi,
per esempio i residenti di Cas-
sina Rizzardi. «Al fine di ripri-
stinare il pit1 velocemente pos-
sibile la regolarita delle conse-
gne - prosegue Poste - sono sta-
ti effettuati degli interventi
straordinari, anche al sabato.
Attualmente il recapito risulta
regolare su tutto il territorio».
Solo due giorni fa perd su que-
ste colonne diversi residenti
hanno segnalato mancate con-
segne, anche di corrisponden-
za importante e a pagamento,
raccomandate comprese.

«Resta 'impegno nell’ottica
di una proficua collaborazione
- ribadisce lazienda a conclu-
sione della sua comunicazione
-nel gestire glieventualidisser-
vizi che dovessero capitare».

S. Bac.



