. Inqueste settimane al v1atutte leiniziativedi or|entamento

Esperlenza competenze
professionali; le I_eve del
successo formativo
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Foto in occasine dei 50 annl del CFP

= Unascuolachegaranti-
sce lesnerienza nei laboratori
professionali, nelle aziendein ti-
rocinio, nelfapprendistato,nelle
attivita internazianali, negli
eventidisettore.

Un percorso che assicura il
connubioctraconoscenzaeabilita
pratica, che valerizza i talentie
assecondaesostienele vocazioni
deisuoiallievi,affiancandolifino
all'inserimentone! mendodella-
VOro.

Da cinguant'anni il Centro di
FormazioneProfessionaledella
Provincia di Coma si occupa di
formare igiovaninelsettoredella
ristorazioneedel benessere.Oggi
contaseicentostudenti eun'equi-
pedicinquantaformatoriepre-
fessionisti, che si dedicano al
coinvolgimentodiciascunostu-
dente, conattenzionealleesigen-
zedelleaziendeeall'evoluzione

del mercato del lavaro.

Partono nelie prossime setti-
manetutteleiniziativediinfor-
mazione e arientamento pergli
studentidellascuctasecondaria
diprimogrado.Per presentarea
studentiefamigliegliindirizzidi
studio, leopportunita professio-
naliconnesse, leattivitadel Cen-
troepli spaziincuiessesisvolgo-
no, le iniziative previste que-
stannosono numeroseediversi-
ficate:

OpenDay,Legiornatediarien-
tamento:

ssabato 19 novembre 2022

ore 9.00-13.00 SETTORE BE-
NESSERE (esteticaeacconciatu-
ra)

ore 14.00-18.00 SETTORE RI-
STORAZIONE/PRODUZIONIALL-
MENTARI (cucina, pasticceria e
salabar)

~sabato 14 gennaio 2023

0re9.00-13.00RISTORAZIONE/
PRCDUZIONIALIMENTARI {cuci-
na, pasticceria e salabar)

ore14.00-18.00 SETTORE BE-
NESSERE(esteticaeacconciatura)

I formatori illustreranno 'of-
fertaformativadel Centroeleca-
ratteristichedei profili professio-
naliinesitoai percorsiformativi.
Famigtieeallievi potrannovisita-
relaboratoriespazie conoscere
lemetodalogiedidatticheadotta-
te. L'accesso e liheroe nonéri-
chiesta prenotazione.

i rapporto privilegiato con il
mondo del favoro

Dal secondo anno gli allievi
vengonocainvoltiinesperienze
di tirocinio in azienda che per-
mettonodicenoscereinmododi-
rettoilmondodellavaroesvilup-
pare progressivamente compe-
tenzetecniche coerenticonleri-
chieste e le caratteristiche dei

settori professionali.

{ICFP collabora conoltre 400
aziendedelterritoriocomascoe
cenleloroassociazionidicatego-
ria. Vengono promossi Master-
classedeventicoinvolgendochef
stellatie professicnistiditalento
dei settori professionali in cui
operail CFP,conl'obiettivodiof-
frireopportunitadi confrontocon
diversi stili professionali.

Per allievi del quarto anno e
dei percorsi di specializzazione
tecnicasuperiore {FTS vengono
attivati percorsidiformazionein
Apprendistato, che permettono
airagazzidiraggiungereil Diplo-
maattraversouncontrattodiia-
voroegarantisconeildialogoco-
stante traaziendae CRP.

LoSportelloLavorodelAgen-
ziaginfinededicatotuttiidiplo-
mati del CFP peraccompagnarli
nell'inserimento lavorativo

Bidascaliamancante

LA PROVINCIA

MERCOLEDI 16 NOVEMBRE 2022

Tirocini inmobilita
e innovazione

didattica

= i Centre di Formazione
DmfessmnaledlComoestatBln5|-
gnito del Label di Eccellenza Era-
smus+perlagestionedellemohilita
EUropee, un riconoscimento che
premial'organizzazionedelleattivi-
tarealizzatedal Centrofindal 2008.
Grazie allAccreditamento Era-
smus+ allievi, docenti e diplomati
hannogarantitalapossibilitddirea-
lizzare tirocini di formazione in
aziendein Europa e nelmando.
Numerose |e attivita in ambito
internazionaleche, oltreaitirocini
professionali,comprendonoanche
progettidiinnovazioneesperimen-
tazionedidattica.
Sigsvoltaafinesettembrela“Ca-
stle’s Dinner Training Week”, una
settimana di formazione interna-
zionalerivoitaastudentidelsettore
alberghierofrancesi e lettoni, che,
insieme aicolleghi del CFP, hanno
potutoconoscerelastoria, lacultura
¢ la gastronomia del territorio co-
Masco.
Lasettimanahaprevistounprg-
grammaformativochehapermes-
soaipartecipantidiacquisirecono-
scenzestoriche culturalielinguisti-
cheecompetenzedicaratterepro-
fessionale “Capolavorofinaleésta-

talarealizzazionediunacenastorica
nellaprestigiosasedediVillaOlmo.

Nelprogettoéstatocoinvoltoan-
cheilsettore benesseredel CFPcon
unasfitata di rlevocazione storica
ispirata al XIX secolo, epoca d'ora
dellavillacomasca.

Unastraordinariaopportunitadi
conoscenza diintegrazionetracon-
tenutidicarattereculturaleetecnica
professionale,un‘occasicneperia-
vorareinuncontestomultioutturale
emultilinguistico.

Le suctessive tappe di “Castie’s
dinner”sarannoil Patazzodi Runda-
leinLettonia, il prossimenovembre,
elaReggiadi Versailles a Parigiin
primavera, dovegli allievidel CFP
sarannoceinvelilinpercorsianalo-
ghi di conoscenza e approfondi-
mentodellaculivraedellagastrone-
mia dei paesi ospitanti.

Parallelamenteproseguel’orga-
nizzazionedellemohilithversol Eu-
roparivolteaglistudentidelquarto
anno;inprimaveramoltidilorofre-
quenterannotirociniformativiingi-
versi paesieuropeimentreunadeci-
nadidiplomatisoncinpartenzaper
esperienzediseimesiinSpagna,ir-
landa,Franciaenellabellissimaisola
diMauritius.



