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Vini

&

Aperitivo di benvenuto

KA
Pecorino «Sessanta Passi»
Marramiero 2018

ér
Pinot Grigio
Borgo Molino 2018

e
Moscato di Sicilia Alagna

Menu

5D

Amuse-bouche
Neor

Pesce di lago marinato, spinaci bolliti,

in sformato e fritti
S

Nocciole tostate, capperi in agrodolce

al rosmarino
e Ca

Riso in cagnone
Sréde

Pesce di lago dorato in padella,

burro alla salvia e farina tostata
G s

Frittella di datter1, amaretti liquidi,
gelato al fior d1 latte e cioccolato

&



