PROGRAMMA

Corso “Gestione di un agriturismo: aspetti
normativi e conduzione della struttura ricettiva

alberghiera” (30 ore)

Calendario in corso di definizione con avvio
previsto a ottobre 2013

Corso “Agriturismo e valorizzazione dei pro-
dotti: lavorazione, conservazione e vendi-
ta” (30 ore)

Calendario in corso di definizione con avvio
previsto a dicembre 2013.

Il calendario prevede due incontri settimanali
di quattro ore ciascuno che si svolgeranno in
orario tardo-pomeridiano serale.

Informaszioni e iscrizioni:

L’iscrizione al corso e da perfezionarsi tramite
compilazione e invio dell’apposito modulo en-
tro il 15 ottobre 2013 presso:

esegreteria del C.F.P.

esito www.cfpcomo.com

ee-mail: eventi@cfpcomo.com
(referente: dott.ssa Chiara Marchest)
efax: 031 575047
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AGRITURISMO: DALLA TERRA AL TERRITORIO

INFORMAZIONI GENERALI

FINALITA

All’interno del quadro delle politiche locali in
tema di promozione delle risorse ambientali e
di sostegno del turismo rurale sul territorio
della provincia di Como, I” Agenzia per la
Formazione, I’Orientamento e il Lavoro
della Provincia di Como organizza i corsi:

“Gestione di un agriturismo: aspetti normativi

e conduzione della struttura ricettiva alber-

ghiera”

“Agriturismo e valorizzazione dei prodotti:
lavorazione, conservazione e vendita”

L’ obiettivo ¢ quello di sostenere le iniziative
di turismo rurale in un contesto agricolo che
sta cambiando e che porta l'agricoltore a di-
versificare la propria attivita verso la produ-
zione di beni e servizi che con l’agricoltura
condividono il contesto  della ruralita
(alloggio, promozione e vendita prodotti,...).

DESTINATARI

Il progetto si rivolge a gestori di attivita av-
viate (imprenditori, collaboratori, consulenti e
personale dipendente) e a utenti interessati ad
avviare nuove strutture di ospitalita rurale.

La partecipazione al corso é gratuita.

I corst saranno indirizzati ad un numero limi-
tato di utenti che saranno selezionati prima
dell’avvio delle attivita formative.

L’agriturismo, grazie alla sua capacita di valo-
rizzare tutte le risorse dell’azienda agricola e
del territorio, rappresenta una soluzione im-
prenditoriale di successo. L’obiettivo del pro-
getto e volto alla formazione e all’aggiorna-
mento della figura professionale del Gestore
dell’agriturismo al fine di accrescere la competi-
tivita delle imprese turistiche e agricole e pro-
muovere nuova occupazione.

La partecipazione ai corsi ha la finalita di for-
nire le competenze amministrative e tecnico-
organizzative necessarie alla gestione del servi-
zio ricettivo e ristorativo e del servizio di pro-
duzione, vendita a promozione dei prodotti
agricoli. Tali interventi consentiranno agli
utenti di valutare la tipologia di servizi da of-
frire in relazione al target medio di utenza e alle
risorse che il nostro territorio permette di valo-
rizzare per la definizione della proposta turisti-
ca.

CONTENUTI DEI CORSI

STRUTTURA DIDATTICA

Le modalita di erogazione del corso prevedono:

e lezioni frontali

e  esercitazioni pratiche

e formazione pratica di cucina volta alla va-
lorizzazione dei prodotti del territorio

e utilizzo di laboratori di informatica

Corso “Gestione di un agriturismo: aspetti
normativi e conduzione della struttura ricet-
tiva alberghiera”

Il corso intende sviluppare competenze relati-

ve alla gestione dell’attivita di ospitalita rurale

e del servizio di carattere ristorativo e alber-

ghiero.

L’articolazione didattica dei contenuti prevede:

o elementi di gestione commerciale delle
strutture alberghiere

o quadro di riferimento normativo e fiscale e
le fonti di finanziamento

° elementi di organizzazione e tecnica risto-
rativa e alberghiera

o analisi delle diverse tipologie di aziende
agrituristiche e caratteristiche del territo-

Tr1o

Corso “Agriturismo e valorizzazione dei

prodotti: lavorazione, conservazione e ven-
dita”

Obiettivo del corso ¢ fornire specifiche compe-
tenze riguardanti la preparazione di prodotti
dell’agriturismo e loro promozione e vendita
anche attraverso 'utilizzo di nuovi canali, qua-
li la rete e i social network in funzione della
valorizzazione dei prodotti del territorio.

La struttura didattica dei contenuti prevede:

o esercitazioni pratiche di laboratorio per la
lavorazione e trasformazione di prodotti
agricoli

o elementi di merceologia e scienze
dell’alimentazione

° promozione e vendita dei prodotti




