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I pasticcieri battono Masterchef

Boom di iscrizioni al professionale

La sorpresa al Cfp di via Bellinzona, ¢ il sorpasso dell'arte dolce sugli chef
11 direttore Peverelli: «Le preiscrizioni sono 70, ma c’¢ posto soltanto per 25»

SERGIO BACCILIERI

ssmmew [ boss delle torte batte
Masterchef, a Como tutti vo-
gliono diventare pasticceri.

Boomdiiscrizioniaicorsidi
pasticceria, la moda del cake
design faproselitiin citta e per
la primavolta ai fornellibatte i
colleghi cuochi. In tv fino allo
scorso anno gli show pili seguiti
erano “La prova del cuoco” o
“Masterchef”.

Oraspopolano trasmissioni
incentrate suidolci, ricette zuc-
cherose sbarcate in Italia dal-
I’America. “Le tortedi Renato”,
“I1 re del cioccolato”, oppure
“Bake off Italia” con Benedetta
Parodi, proprio lafir-

50 domande».

Nel 2012 volevanodiventare
pasticceri in 30, le domande
quindi sono pitcheraddoppia-

te. Le preiscrizioni non sono-

vincolanti, fanno pero capire
quanto la tv in Italia sia uno
strumento potente.

«0ggi il 90% trova lavoro»
11 Cfp durante 'open day hari-
cevuto 227 richieste, 55 per la
cucina, 70 in pasticceria, 30 in
salabare 36 perl'esteticaper 25
postirispettivi, altre 36 perac-
conciatura, in leggero calo.
Nonostante l'evidente suc-
cesso della scuola Peverelli ha
un timore: «Siamo

ma di “Cotto e man- sempre riusciti ad
gi:}t?"’. E \: ;]cora la fs—‘ «[lsettore avere Fassid-ioccu;;:t-
miglia Valastro, di £ .+ zioneinuscitamolto
originesiciliana, che p G.SI'TCS‘GI'IG elevati, tra I'85 e il
nel New Jersey ¢ la di Cormo 90%neiprimiseime-
protagonistadiunre- * si.Noncredoil tessu-
ality, laloro pasticce- nonpuo toproduttivodel set-
ria realizza torte a dare lavoro tore pasticceria di
diecipianiconfanta- a tutti» Comopossaoccupare
sioseforme, castellie un numero cosi alto
cattedrali di panna distudentinel lungo

montana. Succede cosi che al
Cfp di Monteolimpino le prei-
serizioni per il corsodipasticce-
riasono arrivate aquota 70, pec-
catolascuola possa ospitare un

numeromassimodi25alunni.

La tv deita la moda
Il direttore del Cfp Silvio Peve-
rellispiega: « Negli ultimianni
| mass-media hanno fatto au-
mentare esponenzialmente le
iscrizioni dei novelli cuochi.
«Orasistanno stabilizzando,
sono55 per 50 banchi adisposi-
zione. Ma quest’anno, anche
grazie alla tv, le richieste per il
primo annonel corso di pastic-
ceriasono 70.Stiamo facendodi
tutto per ottenere un’altrdclas-
se, per poter accoglierealmeno

gari fare fortuna in gi

periodo. Si trattadi piccole atti-
vita, con due o tre dipendenti,
ameno chetuttiin futuroapra-
no lapropriapasticceria». Ma-
per il

ci. Le armia disposizione della
scuola in materia di orienta-
mento sonodebolicontrolatv.
11 dirigente scolastico provin-
ciale Clandio Merletti ragiona:
«Possiamopoco o nullacontro
latv. Masull'orientamento lavo-
riamo tanto, dallafiera Youngai
tavoliassociativi, portiamoin-
segnanti e alunninelleaziende.
Lanostrainformazione édiven-
tata quasicontro-informazione
rispetto a quelladella tv». Non
cirestacheimbastire unreality
sul settore tessile ochimico. »

dol--
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Milo Casati del “Luisita”
«Non e facile come in tv»

«Voglionofaretuttiil pasticcere,ma
forsenontuttiigiovanisannocheper
farlo occorre svegliarsi tutti i giorni
alle cinque e mezza del mattino».

ParolediMilo Casati, il titolaredella
gelateriapasticceriaLuisitadiComo.
«Eunlavorobellissimocheconsiglio»
diceancoraCasati«Chilavoraconme
lofadaanniconpassione.Maglistu-
dentisappianocheognimattinapri-
madell'albabisognaprepararebrio-
ches e pasticcini, tirare la sfoglia, &
faticosoenonfunzionacomeintvs,

Eppureilboomdiiscrizioniaicorsidi
pasticceriagtalecheil Cfpdovrascre-
mareledomandeconunpercorsodi
orientamento conalunniefamiglie,
somministrando test per scegliere i
candidati pii motivati.

Casaticosi ragiona: «locredoci voglia
passione. Bisogna essere da subito
moltoconvintiemotivati,servecapi-
reche vitaprospettaquesto lavoro.
Ricordo un collega ristoratore che
avevaaccoltoperlostageunragazzi-
nocomepanificatore. Eraentusiasta:

1.Alcuni cuochi del centro
professionale di via Bellinzona
premiati 2. Milo Casati, pastic-
ciere della pasticceria Luisita

peccato non sapesse che per fare il
panebisognasvegliarsialle5delmat-
tino». Dall'alba fino alla sera, non
sempreipasticcieripossonorincasa-
represto,secomeaNatalelerichieste
sono tante sistaccaanche alle 19.
Lerichiesteperstageetirocinistanno
aumentandoanchedaluisita.Quanto
agliaffarispiegaancoraCasati:«Non
mancano. Perdoggirispettoal passa-
to, tracorsi etv, sonomoiltidipisguelli
che si inventano a casa pasticceri e
fannodasolidolcietorte.Malavoria-
mo ancora bene, tasse e spese per-
mettendo, specialmente a Natale».
Zuccottiemeringate, oggidaluisita
ildoicepiUvendutoélaveneziana, la
glassaallamandorieelagranelladi
zucchero fa gola ai comaschi. «s sac

Le luminarie in centro storico

Oggi dalla magi:
ai laboratori

Appuntamento
con “I Balocchi’

mssmmm L2 Citta dei balocchisia
prestaavivereilquartofinesettimar
dianimazionieaggiungerenuovia
puntamenti a quelli fissi, che sono
mercatinotipico, lamostradiprese
e la pista del ghiaccio.

Un esempio sono i laborato
manualial Broletto, sabato al
15, perintrodurrebambinier
gazzinel mondo del fare con
mani e portarliascoprirelatr
dizione artigianale-artisti
delle aziende artefici delle e
cellenze made in Italy. Il tut
per aprire ai giovanissimi u
finestrasuun mondo che pot
orientarli nel loro domani. ¢
sarannoun artigiano conun tc
nio d’epoca che spiega I'anti
artedellalavorazionedellegn
un artista che presenta le s
opere da collezione e un ir
prenditore del settore. Tor
ancheil laboratoriodel Palioc
Baradello conlapresenzadi
guranti. Ealle18, semprea! B
letto, spazio anche alla mag
con Valery.

Ladomenica 22 saradedic:
anche allo sport, con il trof
podistico Citta dei baloc
(partenza alle 7.30 dallo stac
Sinigaglia, info 031/268989),
collaborazione con il Grup
podistico camminatori Sant’A
naelaFiasp (laFederazionec
promuovere glisport nonco:

_petitivi). Infine grazie alla «

sponibilita della “Combattent
porteaperte allabocciofiladiv
Balestra, dalle 14.30. In
www.cittadeibalocchi.it. m 6.8



