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del mastro pasticcere Fabrizio Donatone

| segreti del panettone
svelatial CFPdi Como

Al CFP - Centro
Formazione Professionale di
Como, ¢ arrivato in anticipo il
Natale con il corso dedicato al
dolce piv amato: Il Panettone.
All'interno del laboratorio del
CFP, il Maestro Fabrizio
Donatone, Campione delMondo
di Pasticceria, sta raccontando i
suoi segreti per realizzare al
meglio il dolce natalizio
d'eccellenza. leri, lunedi 23
ottobre, dalle 9 alle 18.30 e oggi,
martedi 24, dalle 8 alle 18.30,
trentaprofessionistihannoavuto
la possibilita di carpire le
procedure e le tecniche per
eseguirelaricettadel panettone
del mastro pasticcere.

I partecipantidel masterhanno
anchepotutovederrinfrescareil
lievitocheéstatoutilizzato.Ogni
iscrittoalcorsohaadisposizione
unapostazionesingolaall'interno
dellaboratoriodipasticceriadel
centrodiformazione.Questadue
giornirealizzatanellalocationdel
CFP & stata organizzata da
Agrimontana, azienda
specializzata nella canditura e
nellaconservazionedellafrutta
con metodi tradizionali e che
crede fortemente nella
formazione ideata per Ia
salvaguardia dell'autenticita
dellematerieprimeedei prodotti
tradizionali.

Agrimontana, per questo
corso, ha scelto il CFP per la
qualitadeglieventiorganizzatie
i laboratori. La scuola
professionale, di Como, localita
Monte Olimpino,organizzacorsi
perlacquisizionediunaqualifica
professionale e all'inserimento
degli studenti nel mondo del
lavoro. Infatti, il percorso
formativo della scuola prevede
un periodo di tirocinio gia dal
secondo anno. Questo
collegamentoconilmondodelle

v

Sopra, un momento del corso al CFP

aziende permette a circa il 90%
degli studenti di trovare lavoro
entro un anno dal termine del
percorso formativo. Inoltre &

- COSTRUIAMO IL VOST
8 o

Preparazione Pasti
Servizi di Sala e Bar

COMO.

§

Operatore della Ristorazione

1 @5
)

l-‘
i 3 !,l

T i eig

- ~

possibile appoggiarsi al CFP per

svolgere ['apprendistato: il
periodo di alternanza
scuola-lavoro che,

nell'osservanzadelle normative,
continualaformazionetrapratica
eteoria.
Idocentidellelezionipratiche
sono professionisti e titolari i di
attivitaesterneallastruttura, cosl
dacreareunreale collegamento
ancora piu stretto con il mondo
dopo la scuola. Inoltre, i
neodiplomati che volessero
viaggiare hanno la possibilitadi
svolgere un tirocinio di sei mesi

»

»

e

Operatore del Benessere

Acconciatura
Estetica

COMO - Monteolimpino via Bellinzona, 88 tel. 031 571055 - 574000
fax 031 575047 info@cfpcomo.com www.cfpcomo.com

all'estero, in Europa. Questa
alternanza tra studio e pratica,
promuove la  crescita
professionale dei giovani e ha
portato anche risultati
d'eccellenza anche a livello
nazionale. Basti pensare che al
CFP ha studiato Enrico Crippa,
chef insignito di diversi
riconoscimenti.Crippa, conilsuo
ristoranteadAlbaharicevutoper
tre volte la stella Michelin.l
CFP-Centro Formazione
Professionale &€ a Como, in via
Bellinzona 8.

Per info: www.cfpcomo.com

Sopra, un’immagine dello chef
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Il Mastro pasticcere
Fabrizio Donatone,
Team Massari

Fabrizio Donatone sta
tenendoilcorso”| Panettoni” negli
spazi del CFP di Como. L'evento,
organizzato da Agrimontana,
coinvolgeunodeimastripasticceri
pib  apprezzati a livello
internazionale. FabrizioDonatone,
nato a Campaobasso nel 1976, ha
iniziato la sua carriera lavorativa
girandodiversilaboratoriindiversi
luoghiltaliani per poisoffermarsiin
unapasticceriaaRoma.Lapassione
peridessertearrivatainunsecondo
momento ma e stata esaltata e
affinatadallapartecipazioneacorsi
di alta formazione e di
specializzazione conalcunideipit
importantiMaestriPasticceriitaliani
estranieri.llsuomododilavorare,
determinato e senza sosta, gli ha
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permesso di migliorare le proprie
competenze e conoscenze
professionali. Tutta questa
esperienza,fasicheDonatoneabbia
raggiunto importanti
riconoscimenti nej prestigiosi
concorsi che I'hanno visto
partecipare. Tralediverseattivitadi
Donatone anche quella di
formatore. E' infatti entrato a far
parte del Team Massari, gruppo di
lavoropromossodaAgrimontana.
Oggi Donatore si occupa anche di
formare i migliori professionisti,
durantecorsidiaggiornamento.

Donatore e Agrimontana sono
accumunati dall'impegno profuso
nellasalvaguardiadell'autenticita
delle materie prime impiegate in
alimenti.




