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Aspi['anti chefe albergatori Il video messaggio

di Caranchini

«Niente

Il futuro. Tanti studenti puntavano a hotel e ristoranti ma e tutto fermo
Scuole alberghiere fiduciose; «La vita riprendera e usciremo dalla crisi»

MARILENA LUALDI

Finital'estate, cisituf-
fava nel lavoro che era li ad
aspettarli. Per i giovani coma-
schiche avevano immaginatoil
loro futuro in alberghi e risto-
ranti, i prossimi mesi si sono
colorati all'improvviso di in-
certezza con l'emergenza coro-
navirus. Ma vince la fiducia: il
peggio passera.

Siguarda avanti

Alessandra Berardo, 17 anni,
nel 2019 non aveva avuto esita-
zione di fronte alla scelta di co-
me trascorrere l'estate: «Ho la-
vorato in un hotel di lusso a
Courmayeur, ho voluto fare la
mia prima esperienza lontano
d Sono stata nella zona
ristorante, ho fatto i turni dalle
colazioni alla cena e con i bar-
man». Unasoluzione che forni-
va un bagaglio completo. Que-
st'anno una nuova trasferta la
chiamava, sul lago di Garda:
«Alternanza scuola lavoro pur-
troppo sospesa. Saremmo do-
vuti partire tra due settima-
ne...». Nel frattempo, pare che
I'albergo non riaprira. Ma Ales-
sandra ¢ decisa a far fruttare
bene questo tempo: «Sono an-
che pili propensa al percorso di
laurea. Il mio sogno nel casset-
to ¢ diventare maltre di un ri-
storante importante o diretto-
re di albergo». Quindi assicura:
se lalternanza tramonterd in
modo definitivo, si aggiornera
per affrontare un quinto anno
con pill conoscenze possibili.
Ad esempio, su enologia e nu-
trizione.

Per Tommaso Colombo, 19
anni, l'impegno imminente ¢
maturita. Ma lui, specializzato
in sala e vendita, si stava prepa-
rando a lavorare: «Si una volta

Simone Gatto

usciti da scuola era semplice
trovare almeno un lavoretto
estivo. Adesso dubito sia possi-
bile».

L'anno scorso aveva trascor-
so due mesi al Golf Villa d’Este:
«Un’esperienza  bellissima,
Uno stage volontario, perché
mi importava fare esperienze,
Prima avevo lavorato anche a
Villa Serbelloni». Se il lavoro
non arri subito, sa come
proseguire con questa strate-
gia: «Abbiamo deciso conlamia
famiglia che proseguiro all'uni-
versitd. Ci hanno fatto riflette-
re gli ultimi dati».

Anche Luca Giribaldi, spe-
cializzato in cucina, sta per af-
frontare questi insoliti esamidi
maturita. Ma lui ha una buona
«Inizio il mese prossi-

Luca Giribaldi

Davide Discacciati

Alessandra Berardo

Angelo Giangreco

mo in un bar di Leccor, Tra la
quarta e la quinta aveva tra-
scorso tre mesi in Sardegnae lo
scorso ottobre ha lavorato in
Liguria: «Sono fiducioso sul fu-
turo, anche perché quest'estate
sara piu difficile, ma poi ci sara
la ripresa. E noi abbiamo tanti
posti belli»,

Lescuole di formazione

Che i ragazzi stiano dando il
megliodise stessieunesempio,
¢ opinione diffusa nelle scuole.
Simone Gatto, amministrato-
re unico del Cfp con 480 ragazzi
impegnati in questo percorso,
condivide la loro fiducia: «In-
tanto siamo andati avanti e ab-
biamo promosso molte inizia-
tive, anche in via telematica. To
sono convinto che questa crisi

eliminera anche tanti improv-
visati nel mondo della ristora-
zione, Che avra bisogno di per-
sone sempre piu specializza-
ter. Einsiste: «Lavitariprende-
ra. Sel'estate sardinsordinaper
il turismo, poi sara come dopo
la guerra: ci sara una voglia di
ripresa economica»,

Davide Discacciati, della
direzione del Centro Casnati,
conferma che la volonta di
guardare avanti & pit forte di
tutto. Per continuare a formare
i ragazzi - 160 nell'alberghiero
sui 700 complessivi - adeguata-
mente e incoraggiarli, si escogi-
tata pure la formula “Casna-
ti@Home", videolezioni che
hanno visto anche ex alunni
aggi di supporto,
Se la scuola come tutte ¢ alle
prese con gli esamie conil pen-
siero di settembre, non dimen-
tica certo quest’estate dunque:
«Non bisogna mollare, ma met-
tere a reddito, continuando a
dedicarsi allo studio. Del resto
vediamo anche i nostri ex alun-
ni, che magari hanno aperto
un’attivita, molto grintosi, e fa-
re strategie. Non vedo né otti-
mismo, né disillusione».

Al Romagnosi - conferma il
professore Angelo Giangreco
- le cinque quinte del settore
stanno preparandosi agli esami
con fiducia: «Dal terzo anno la-
vorano e si verifica cosl il feno-
meno per cui le aziende in cui
sono stati, spesso li chiamano
subito dopo il diploma. Infatti
tutti i ragazzi avevano gia pro-
poste pronte, Ora ¢'¢ tanta in-
certezza». Ma nessuno vuole
abbandonarsi allo sconforto: «
Ho detto ai ragazzi di non la-
sciarsi travolgere dagli eventi,
piuttosto di tirar fuori idee
nuove e alternative»,

stage? Cirifaremo» «Ragazzi, studiate»

Davide Caranchini nel suo ristorante “Materia"

Lesperto

Il cuocosstellato ha parlato
aglistudenti del Casnati:
«Leggeteeinformatevi
peressere prontiaripartire»

Anche Davide Caran-
chini ci ha messo la faccia. Agli
studenti del Casnati infatti ha
mandato il suo messaggio video.
Luigiovanee “stellato”, offrean-
che il suo esempio; perché mar-
tedi riaprira il suo ristorante
Materiae nonvedel'ora. «Siamo
carichi, vediamo di non demo-
lizzarci - ribadisce lo chef - per-
ché lavedo come una cosa super
passeggera. Quindi una volta
che tutto questo finira sitornera
alla normalitd. E sard ancora
meglio», Ma i ragazzi che si ve-
devano gia con un lavoro in ta-
sca, soprattuttodopoil diploma,
e invece temono di saltare un
turno, ovvero un'estate di espe-
rienza? «Devono sfruttare que-
stotempo-raccomanda Davide
Caranchini - proprio come ho
fatto io. Noi ci siamo dovuti oc-
cupare di tutte le normative e di
fare le prove per adeguare gli
spazi. Iodicoaigiovanidistudia-
re intanto e cercare di evolve:
alivelloteoricocome pure prati-
con.

Studiare e fare pratica, come

si puo e le modalita sono tante,
non bisogna dunque fermarsi.
«Ad esempio - sottolinea anco-
ra Caranchini - leggere libri di
cucina, informarsi,sempre met-
tere da parte una conoscenza
importante, Perché poi unavol-
ta che si ripartira i ragazzi po-
tranno ricominciare a fare stage
ed esperienza. E tutto quanto
avranno imparato sara un ba
glio importante per il loro futu-
ro». Sitorneraanche aviaggiare,
il che ¢ importantissimo e non
manchera ai ragazzi: «Secondo
me girare ilmondo & fondamen-
tale, fornisce un'apertura m
tale. Io posso capire il ramma
co dei ragazzi di non lavorare
magariquestanno, maloribadi-
sco: passera, i0 sono molto posi-
tivo, La gente non vede l'ora di
tornare acondurre unavitanor-
male, Iosonogiapienodipreno-
tazioni»,

Lo chef ne ¢ persuaso: «Si ¢
cercato di contenere la criticita
della salute, ma poi dal punto di
vistadell'economiasihasempre
modo di poter ricominciare».
Non sara facile per nessuno,
questoesicuro, tral'altroincide-
rainquesta prima fase il manca-
to arrivo degli svizzeri. «Ma io
vedo positivo - conclude - ¢ dif-
ficile per tutti, pero ce la fare-
mo». M. Lua.




