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I Como, il Centro di formazione professionale in via Bellinzona

IL, CKP COMO CELEBRA

o0 ANNIDI GEMELLAGGIO CON TOKAMACHL

Studenti protagonisti con sfilate, cucina e attivita culturali per

della Provincia di Como partecipa at-

tivamente alle celebrazioni per il cin-
guantesimo anniversario del gemellag-
gio tra le citta di Como e Tokamachi,
collaborando all'accoglienza della dele-
gazione giapponese.
Gli allievi e le allieve del Settore Benes-
sere hanno accolto gli ospiti con una
sfilata di yukata, abiti tradizionali giap-
ponesi disegnati dagli studenti del Se-
tificio, arricchiti da trucco e acconciature
ispirati allo stile orientale. Il Settore Ali-
mentare ha curato invece la preparazione
e il servizio di un buffet di piatti tipici
italiani, molto apprezzati dai cittadini di
Tokamachi durante le precedenti espe-
rienze di scambio.
La presenza del CFP si inserisce in un
lungo percorso di collaborazione e ami-
cizia, consolidato negli anni attraverso
tirocini, accoglienza di delegazioni e pro-
fessionisti giapponesi e partecipazione a
eventi di promozione gastronomica in-
ternazionale.
«Per noi questo anniversario & molto im-
portante, sottolinea la direttrice Anto-
nella Colombo, perché valorizza il si-
gnificato educativo delle relazioni inter-
nazionali e conferma l'importanza
dell'apertura al confronto e alla cono-
scenza tra popoli e culturey.
Un esempio concreto di scambio cul-
turale, formativo e professionale. Un per-
corso che arricchisce studenti, profes-
sionisti e comunita, rafforzando i legami
tra due citta unite da cinquant’anni di
amicizia.
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Attivita realizzate in collabora-
zione con la citta di Tokama-
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chi. Un protocollo di lunga col-
lahorazione

Nell'ambito del gemellaggio tra Como e
Tokamachi, il 21 marzo 2017 AFOL Como
ha sottoscritto, insieme al Comune di
Como, allAssociazione provinciale Cuo-
chi, allAssociazione Miciscirube, allAs-
sociazione Famiglia Comasca e alla Citta
di Tokamachi, il Protocollo di Collabora-
zione Internazionale per promuovere
scambi nel settore della formazione e
dellaristorazione. Laccordo ha dato avvio
atirociniin Italia e in Giappone, favorendo
la reciproca conoscenza delle culture ga-
stronomiche.

Professionisti giapponesi in Italia, stu-
denti comaschi in Giappone

accogliere la delegazione giapponese

Negli anni, numerose iniziative hanno
consolidato il legame tra le due citta.
Quattro professionisti giapponesidell'ho-
tel Belnatio di Tokamachi hanno svolto
stage in ristoranti d'eccellenza del ter-
ritorio comasco, come | Tigliin Theoriae |l
Frate di Monteolimpino, oltre a visite ad
aziende locali (Caffé Milani, Cantine An-
gelinetta, Fumagalli Salumi, Pasticceria
Macri).Parallelamente, studenti merite-
voli del CFP di Como hanno avuto I'op-
portunita di trascorrere periodi di tirocinio
di sette settimane in Giappone (2017 e
2018), lavorando in strutture di Tokamachi
e Tokyo. Hanno cosi potuto conoscere
tecniche della cucina tradizionale, la pa-
sticceria giapponese e modelli innovativi

di ristorazione, vivendo un'esperienza di
forte crescita culturale e professionale.
Eventi e scambi istituzionali

| tirocini sono stati inseriti in programmi
istituzionali che hanno incluso incontri
ufficiali con il sindaco di Tokamachi e la
realizzazione di eventi gastronomici, tra
cui le serate presso I'hotel Belnatio e |l
ristorante [Asse di Tokyo. Queste oc-
casioni hanno rafforzato il confronto trale
culture alimentari e hanno dato visibilita
alla cucina italiana in Giappone.

La collaborazione negli eventi citta-
dini

Il rapporto si & espresso anche sul ter-
ritorio comasco: alla Fiera di SantAbbon-
dio 2017 studenti e cuochi di Tokamachi
hanno proposto piatti tipici giapponesi
(obent, tonjiru, sake) e incontri di ap-
profondimento culturale, come il semi-
nario dedicato all‘arte dell’ukiyoe.

Dal 2017 al 2019, il CFP di Como hainoltre
collaborato con IAmbasciata italiana in
Giappone alla Settimana della Cucina Ita-
liana nel Mondo, realizzando videoricette
softotitolate e inviando ingredienti in
Giappone: un'occasione che ha permes-
so ai ristoranti di Tokamachi e Niigata di
proporre autentici piatti italiani nei loro
menu.

Il cinquantesimo anniversario del gemel-
laggio conferma la solidita di un rapporto
che, attraverso formazione, scambi pro-
fessionali e iniziative culturali, continua a
rafforzare i legami tra Como e Tokamachi
nel segno della cooperazione internazio-
nale.
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