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_ Centro di Formazione Professionale.

Formazione:

s Cinguant'annidiforma-
zZione,impegnatiapreparare ge-
nerazioni di professionisti nel
settore della ristorazione, della
pasticceria, dell’acconciatura e
dell'estetica. Cinquant’annidi co-
stante attivita di progettazione
perprogrammareerealizzarein-
terventiformativicalibratisulle
necessita di crescita culturale e
professionale degli allievi, in si-
nergiaconilsistemadelleimpre-
se, per rispondere alle esigenze
delmercatodellavoroegarantire
aigiovaniesperienze qualificanti
di tirocinio e percorsi efficaci di
inserimento professionale.

lICFP nasceconlaformazione
professionale lombarda, condi-
videndonenegliannilastruttura,
letrasformazioni, lelineedisvi-
luppo e gli obiettivi.

Per questa tappa importante
siprevedonoinautunnodiverse
iniziative:inprimoluogol'intito-
lazionedellascuolaalsuofonda-
toreLuigiGrisoni,appassionato
fautoredellanascitadelsistema
dellaformazione professionale
sulterritorio comasco,eunacon-
ferenzasulpassatoeilfuturodel
sistemadellaleCFP, insiemead
una pubblicazione dedicata al
cinguantesimo.

|| Centro di Formazione Pro-

fessionaledellaProvinciadiCo-
mo siavviaafesteggiareconun
annoformativointensoericcodi
iniziative e progetti interessanti.

'SCUOLE

‘La sede del CFP di Como

Afinesettembreéprevistoun
importanteeventoaVillaOlmo,
nellambitodel progettoeuropeo
“Castle’s Dinner”. Gli allievi di
guartacucinaesalasarannoim-

pegnatinellapreparazionediuna
cenadirievocazionedellatradi-
zione gastronomicadell'ottocen-
tolombardoe comasco. Levento
sicollocaaconclusionediunper-

= C ot

corso di approfondimento sulla
storiaearchitetturadellapresti-
giosa villa comasca, condiviso
conicolleghistudentidiscuoleal-
berghiere lettoni e francesi, che

_ collaborerannoallarealizzazione
_ della cena, lavorando fianco a

fianco degli allievidel CFP.
liprogettosiinseriscenelqua-
drodelleattivitainternazionali

LA PROVINCIA
VENERDI 16 SETTEMBRE 2022

A cura i umﬁ.&a&gﬁaw

ione: cinquant'annidistoria
Il CFPdi Como nonsi ferma

del CFP di Como, che promuove
attivita di mobilita e progettidi
innovazione in Europa e nel
mondo:finoal 2027 éstatorinno-
vatol'Accreditamento Erasmus+,
chepermettediorganizzaresta-
bilmente tirocini internazionali
perallieviediplomati, | CFP&sta-
toinsignitodel LabeldiEccellen-
zaErasmus+,perlaqualitanella
gestionedeiprogettiinternazio-
nali.

Anchequest’annogliallievidi
quartadituttiisettoripotranno
frequentareuntirocinioformati-
vo in Europa mentre molti loro
compagni pit grandi, che hanno
terminatoglistudialuglio,sistan-
no preparando per esperienze
professionali di sei mesi in Spa-
gna, Irlanda, Franciae Mauritius.

Un altro nuovo progetto per
I'annoformativo 2022-2023,una
propostadidatticainnovativaper
tutti i diplomati del settore ali-
mentare, éil percorsodiSpecia-
lizzazione TecnicaSuperioresul-
la “Ristorazione Sostenibile”. ||
corsolFTSpartiraametaottobre
‘conlacollaborazionediUniversi-
tacattolica, Confcommercio, Isti-
tuto Romagnosi, Enaip Como e
Associazione Piace CiboSano.

| partecipanti verrannoassunti
concontrattodiapprendistatoin
aziende selezionatedelterritorio
comasco e otterrannoil titolodi.
specializzazione attraverso
un'esperienza professionale.
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