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Ristorazione in crisi

Crollo del fatturato
per il 60% dei locaki

lirapporto. Numerichoc diffusi da Fipe Confcommercio
Speranzasullariaperturadegli spazi_al chiusoagiugno
«E tragliostacoliorac'e anche lacarenzadipersonale»

FRANCESCA SORMANI

e « Edrammatico il bilan-
cio del settore ristorazione a un
anno dalla pandemia. E’ quanto
emerge dal “Rapporto Ristora-
zione 20207, elaborato da Fipe
Confcommercio in collabora-
zione con Bain & Company e
TradeLab, presentato in questi
giorni al Ministro per lo Svilup-
po Economico, Giancarlo Gior-
getti.

Un impatto devastante in un
anno che & stato definito dal
comparto una guerra. Secondo
I'analisi condotta da Fipe, il
mondo della ristorazione ha
perso il doppio dei posti dilavo-
ro creati dal 2013, con il rischio
dinonavere nessunaveraripre-
saprimadel 2022. Nel comples-
so, in 14 mesi, sono sfumati 514
mila postidilavoro. 1197,5% del-
le imprese ha inoltre registrato
nel 2020 un massiccio calo di
fatturato: per oltre 6 ristoratori
su 10 la riduzione ha superato il
50% rispettoall’anno preceden-
te.

Modalitadi consumo

A cambiare & stata anche la mo-
dalita di consumi: costrette aca-
sadailockdown, le personehan-
no aumentato i consumi dome-
stici, con la spesa alimentare
cresciuta di 6 miliardi dieuro in
un anno. Il giudizio infine sui ri-
storiédurissimo: per!’89,2%so-
no stati inutili o poco efficaci.
Nonostante ci6 oggi I'84,3% de-
gli imprenditori scommette su
unaripresachearriveraconlafi-
nedell'emergenza. I nuoviprov-

vedimenti fanno sperare gli ad-
dettidel settore,ancheseperco-
struire la ripartenza non sara
semplice.

«Lasituazione del nostro ter-
ritorio rispecchia quella nazio-
nale — dichiara Mauro Ellj, vice-
presidente Fipe Como - pur-
troppo per quanto riguarda gli
esercizi del Lago di Como & an-
cora piu difficile a causa dell’as-
senza prolungata dei turisti
stranieri e degli svizzeri. Credo
che a partire da giugno, con la
possibilith di consumare anche
all'internodeilocalieconlacan-
cellazionedel coprifuoco, sipos-
savedere un po’ diluce».

Lasperanza & che, quando gli
attesiallentamentiarriveranno,
iclientitornino asedersiaitavo-
lidibar, ristorantie pizzerie. «Le
abitudini sono cambiate, ma la
gente ha dimostrato di voler
riacquistare la normalith persa
daun anno, fatta anche di socia-
lith - prosegue Elli - Lallarmi-
smo che si & diffuso, spesso in-
fondato, nei riguardi dei pubbli-
ci esercizi indicati come i re-
sponsabili del propagarsi dei
contagi, hacontribuito afomen-
tare il timore tra le persone.
Dobbiamo sconfiggere questa

B «Difficile trovare
gli stagionali
Inseriamo i ragazzi
delle scuole
alberghiere»

paura e cid non significa trascu-
rare la sicurezza. Le riaperture
infatti devono andare di pari
passo con la tutela dellasalute e
avverranno nel rispetto delle
norme cheresteranno ancorain
vigore, quali distanziamento e
igienizzazione». i

I collaboratori
Un problema che il settore sta
affrontando nell'imminenza
dellaripartenzaéspessolaman-
canza di collaboratori. In questi
mesi durante i quali molte atti-
vitahannolavoratosoloparzial-
menteosonostatechiuse, molte
realtd hanno operato tagli al
personale e molti lavoratori
hanno scelto di licenziarsi per
trovare un nuovo impiego. Di-
versi esercizi anche in citta e
provinciahanno in questi giorni
diffuso annunci di ricerea per-
sonale.

«Molte professionalita sono
statesacrificate —conclude Elli -
Oggi molti imprenditori si tro-

vano nella condizione di voler

riaprire, ma di non avere dipen-
denti a cui affidarsi. Vengono a
mancare soprattutto i lavorato-
1i stagionali. Per questo rivolgo
un appelloatuttiicolleghiristo-
ratori perché si impegnino a in-
serire neiloro staff soprattuttoi
giovani che provengono dalle
nostre scuole alberghiere. An-
cheloro, tra didattica a distanza
esospensionedellelezioni, han-
no pagato duramente, rinun-
ciando spesso al percorso for-
mativo intrapreso».
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Al lavoro in cucina con i dispositivi di protezione

Mauro Elli, chef e vicepresidente di Fipe Confcommercio

Coldiretti

«Solo il 50% déllé attivita ha riaperto»

{fsuperamento del coprifuoco
alle 22 e la possibilita di apertura
all'interno dei locali per il servi-
zio al tavolo e al bancone vale
per la ristorazione 3,5 miliardi di
euro al mese e pud contribuire al
rilancio delle filiere agroalimen-
tari lariane, insieme all'elimina-
zione della quarantena per chi
proviene da oltreconfine.

Lo rimarca Coldiretti Como Lecco.

Oggi infatti solo la meta delle
attivita hanno riaperto.

«Una situazione che mette in
difficolta il sistema agroalimen-

tare lariano - commenta il presi-
dente di Coldiretti Como Lecco,
Fortunato Trezzi - | maggiori
ostacoli si registrano nei centri
urbani, mentre nelle campagne ci
si @ organizzati secondo Campa-
gna Amica per pranzare all'aper-
to. Opzione che perd & condizio-
nata dal tempo. Le riaperture
sona necessarie per garantire
I'ospitalita turistica: la ristorazio-
ne in Italia coinvolge 70mila
industrie alimentari e 740mila
aziende agricole per 3,6 milioni
di posti di lavoro».
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Nasce C.Lab
Universita

e innovazione
fanno rete
Partnership

Insubria e ComoNext
avvianounacollaborazione

Sinergiesuricerca
e nuovaimprenditorialita

s Si chiama C.Lab, Con-
taminationLab, ilnuovolabora-
torionato dall’accordo tral’Uni-
versita dell'Insubria e Como-
Next Innovation Hub per aiuta-
re studenti e ricercatori a co-
struire progettualita e idee im-
prenditoriali. /
«Sono soddisfatto - dichiara
Stefano Soliano, direttore gene-
ralediComoNext-Attraversolo
sviluppo delle conoscenze e la
formazione di talenti, Como-
Next potra accrescere laportata
del proprio background di sape-
ri, competenze, dati e best prac-
tice. Credo che tale collabora-
zione costituisca un paradigma
di come ricerca e impresa non
possano correre su linee paral-

- lele, madebbanoincontrarsiper

fare sintesie produrrericchezza
in termini economici, di tradi-
zione e cultura», «C.Lab & una
tappa importante nel piano di
formazione all'imprenditoriali-
ta che l'ateneo sta realizzando»
sottolinea Mauro Fasano, dele-
gato del rettore dell'Universita
dell’'Insubria per I'Innovazione
e il Trasferimento Tecnologico.

La collaborazione viene a
configurarsi come un esempio
complementare e sinergico di
attivith formative, informative e
di avvio al tutoraggio volte a po-
tenziare le attitudini imprendi-
torialideglistudentiericercato-
ridell'ateneo. “Proposal” éilno-
me delle sessioni mensili nel-
I'ambito delle quali team di stu-
denti e ricercatori potranno
presentarelapropriaideadiim-
presa a esperti in grado di valu-
tarnel’efficaciasul pianoteorico
e operativo. C.Lab si svolgera
presso le sedi universitarie di
Varese e Como e a ComoNext a
Lomazzo. Venerdi 21 giugne, al-
le 9.30, si terra la presentazione
in diretta YouTube. F. Sor.



